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Количество гостей: от 25 персон

Фуршет
	Холодные закуски:
	

	Маринованный норвежский лосось с пикантно-сырной начинкой, грецким орехом, базиликом и лимоном на тосте 
	45г

	Тост с бужениной домашней, помидором и  соусом «Хрен» 
	45г

	Тост с телятиной, салатом «Лоло Россо» и перцем болгарским 
	45г

	Брускетта с балыком, сыром «Сулугуни», помидором и салатом рукола  
	45г

	Тост с беконом горчичным соусом, корнишоном и листом салата 
	45г

	Тост с куриным рулетом, фаршированным аджикой и зеленью с салатом «Айсберг»
	45г

	Мини слойка с курицей и грибами 
	40г

	Оладьи из кабачков с зеленью и соусом «Чесночный»
	120г

	Пирамидка с баклажаном, цукини, помидором и чесночно-сырной заправкой на тосте 
	55г

	Овощные шпажки (мини помидор, огурец, перец болгарский, редис, салат айсберг)
	100г

	Салат «Пикантный» (сыр тв., оливки, маслины, корнишон, горчица в зернах, лист салата, масло оливковое, специи) в корзиночке 
	50г

	Домашний лимонад с апельсином, лимоном и мятой 
	300г 


Стоимость меню с одного человека - 395 грн.
	Горячие закуски:
	

	Ломики судака в тесте темпура с соусом «Тар-Тар», лимоном и укропом 
	120г

	Куриная печень, маринованная в вине и розмарине, запеченная в беконе на шпажке
	80г

	Тарталетки с грибами кокот, сыром и веточкой базилика   
	120г

	Картофельные лодочки с ветчиной, сыром, кукурузой и зеленью
	100г

	Фруктовое ассорти (по-сезону)
	120г


Стоимость меню с одного человека составляет 395 грн.
За ресторанное обслуживание дополнительно оплачивается +10% от суммы заказа по меню (но не менее 800 грн.):
· Доставка 

· Работа поваров и обслуживание официантами в форменной одежде

· Декор столов (скатерти, юбки, салфетки)

· Посуда фарфоровая, бокалы, приборы метал.
· Уборка плавсредства и места отдыха
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